
PETIT DEJEUNER - DÉJEUNER - BRUNCH

c o n t a c t @ k e l i b a c a f e . c o m
 : kelibacafe - 775188237

CAFÉ
RESTAURANT

AU BON GOÛT DU SÉNÉGAL



PET I T -DÉ JEUNER

Omelette ou œuf brouillé 
Assiette d’omelette ou d’oeuf brouillé, pain
toasté, petite salade

Omelette aux légumes 
Assiette d’omelette aux poivrons, oignons et
herbes fines, pain toasté, petite salade

3000

Omelette jambon-fromage
Omelette, jambon de boeuf, fromage rapé
pain local toasté, petite salade

3500

Pain Sardine
Ramequin de rillettes de sardine, servi avec
du pain aux céreales

2000

LE SALÉ

LE SUCRÉ

Pain Ndambé
Ramequin de ndambé (ragoût de haricots
cornille), servi avec du pain aux céréales

2000

Kéli’Ndambé
Ramequin de ndambé (ragoût de haricots
cornille), saucisse de boeuf servi avec du pain

3000

Toast à l’avocat
Écrasé d’avocat, petits légumes, sur pain
local local toasté, servi avec une salade

3500

Joal Toast
Écrasé d’avocat, espadon fumé, sur pain
local local toasté, servi avec une salade

PRESQU’UN BRUNCH

Assiette Codou
Planche de charcuterie, fromage, beurre,
confiture servie avec du pain 

Assiette Koumba
Pancakes au moringa, oeuf au plat, avocat,
servis avec une salade

Assiette Saly
Oeufs au plat, avocat, espadon fumé, servis
avec une salade de crudité et du pain

Pancakes
3 pancakes, fruits de saisons, chantilly,
servis avec miel, sirop ou caramel

Fonio bowl 
Bol de fonio au lait servi avec des fruits de
saison

Thiakry Bowl
Bol de thiakry, yaourt nature, fruits frais de
saison

Granola bowl
Granola maison, yaourt nature, fruits frais de
saison, miel

Fruits découpés
Assiette ou bol de fruits de saison
fraîchement découpés

Crêpe au sucre
Grande crêpe au sucre

3000

Pain perdu
Généreuse tranche de pain brioché, fruits de
saison, servis avec miel, sirop ou caramel

Crêpe au Nutella
Grande crêpe au Nutella

Jambon, fromage                
Espadon fumé                    
Farine sans gluten              
Oeuf au plat                    
Fruits                                

2000

4500

2500

3000

2500

3000

3000

2000

2500

Part de Cake
Part de Cake du jour (disponible en vitrine)

1000

Kéliba Café propose une expérience de petit-déjeuner aux saveurs du
Sénégal, entre tradition et modernité 

3500

4000

4500

+1000
+1000
+1000
  +500
+1000       

LES EXTRAS



DÉ JEUNER

Baol

Fonio sauté façon loc lac
Fonio sauté aux légumes, émincés de boeuf
haoussa, oeuf au plat 

5500

Fonio au curry et crevettes
Fonio sauté aux légumes et curry, crevettes
sautées, crudité

5000

Kélibobun
Poulet, boeuf ou crevette, sauce Yassa,
vermicelles de riz, carottes, concombre,
salade, nems

Yassa crevettes ou poisson
Crevettes ou poisson grillé, sauce Yassa, riz
nature

4500

Attiéké poulet ou poisson
Poulet ou poisson grillé, sauce Yassa, riz
nature

5000

Djollof
Riz, poulet, oignon, légumes grillés, carotte
râpée, olives

5000

Saloum

Fonio, crevettes, salsa de mangue*, tomates
cerise, maïs, légumes de saison grillés 

5000

Tékrour

Laitue, salade de niébé, poulet, salsa de
mangue* tomate cerise, avocat, chou mariné

5500

Cayor
Riz, bœuf, légumes de saison grillés, tomate
cerise, maïs, chou rouge mariné 

5000

Walo
Kefta, riz, légumes sautés, alloco, carotte
râpée, tomates cerise

5000

Sine
Espadon fumé, salade, carotte, choux rouge
mariné, salsa de mangue*, carotte râpé

5500

Laitue, patate douce, croquettes de niébé,
légumes de saison grillés, salsa mangue, avocat

5000

Composé
Bowl à composer selon vos envies avec nos
bases et légumes de saison

5500

5000

NOS KÉLIBOWLS SIGNATURE

NOS PLATS CHAUDS

LES EXTRAS

Sauce, vinaigrette                
Légumes, riz, fonio            
Écrasé d’avocat                 
Houmous de niébé              
Protéine                            

*La salsa de mangue est remplacée par une salsa d’ananas
ou de melon quand la mangue est hors saison

Assiette de brochettes
Assiette de brochettes de boeuf ou poulet +
acompagnement (riz, attiéké, salade...)

Nous servons avec amour des plats gourmands d’inspirations du monde
avec une touche sénégalaise

5000

Ndambé royal
Ndambé avec des morceaux de viande,
légumes grillés  et  accompagné de riz nature

5000

Suggestion du chef
Plat du jour selon créativité du chef 

5000

** Plats chauds du jour selon les suggestions du chef

Selon les jours de la semaine**

ACCOMPAGNEMENT
Sauce, vinaigrette
Légumes, riz, fonio             
Écrasé d’avocat  

+500

+1000
+1000

+500

+500

+1000

+1000

+1000



DÉ JEUNER

Sédhiou
Crevette, salade, avocat, maïs, courgette,
tomate, poivron

Dagana
Croquettes de niébé, salade , tomates cerise,
persil, oignon, aubergine grillée, carotte

Kaffrine
Boeuf haoussa, salade, alloco, poivron,
carotte, maïs

3000

Crêpe salée
Crêpe garnie de jambon et fromage

3000

Pastels au mil
Assiettes de pastels à la farine de mil et blé
au poisson ou à la viande 

1000

Nems
Assiette de nems servie avec salade petite
sauce 

1500

Assiette mix
Assiette assortiment de salé (nems, pastels,
roulés de crevettes...)

3500

PETITES FAIMS

KELI’WRAPS

Nioro
Poulet, salade, houmous de niébé, poivrons,
courgette, carotte râpée

3000 Kebemer
Poulet, salade, niébe, poivron, tomate,
avocat, maïs 

3000

Gossas
Salade, kefta, poivrons , courgette, maïs,
tomates cerise

3000
Espadon fumé, salade, poivron, tomate,
concombre, maïs, carotte râpée

Bignona

Roulés aux crevettes
Assiettes de pastels à la farine de mil et blé
au poisson ou à la viande 

Croquettes de niébé
Assiette de croquettes de niébé servie avec
salade et petite sauce 

Sandwichs tortilla garni de protéines et légumes 

LES EXTRAS

Frites ou alloco                   +1000
Écrasé d’avocat                  +1000
Houmous de niébé                +500
Protéine                             +1000

3500

3500

3000

25001500


